Chef's menu

Amuses

Tonijn / noordzeekrab | aguachile | bloedsinaasappel

Rode mul | langoustine | rouille | kaffir

Prei | hazelnoot | pecorino | ossenstaart
X

Sukade steak | aubergine | kimchi | colombo

Kaasplateau samengesteld door lokale traiteur
Phil & Dejean
XX

Witte Dame | witte chocolade | citrussalade | hibiscus

Mocht u allergién en/of dieetwensen hebben, horen we dat graag

4 gangen € 57,00
5 gangen € 66,00 x
6 gangen € 75,00 xx




Chef’s menu

vegetarisch

Amuses

Mais | komkommer | limoen

Zacht gegaard ei | knolselder | spitskool | yuzu | tandoori

Prei | hazelnoot | pecorino | shitake
X

Fregola | witlof | peer | taleggio

Kaasplateau samengesteld door lokale traiteur
Phil & Dejean
XX

Witte Dame | witte chocolade | citrussalade | hibiscus

Mocht u allergién en/of dieetwensen hebben, horen we dat graag

4 gangen € 57,00
5 gangen € 66,00 x
6 gangen € 75,00 xx




